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Antipasti-Vorspeisen

Antipasto misto all'italiana
Parmaschinken, Salami, Vitello Tonnato, Kise und eigeleg’tes Gemiise

1 €17,50

Bocconcini di bufala e pomodoro *

Biiﬁe[mozzare“a auf Fleischtomaten

2 € 1550

Vitello tonnato
Ka[bﬂeisch in Thunﬁschsauce mit Kapern

3 € 16,50

Antipasto di verdure *

einge[egtes Gemiise und Biiﬁe[mozzare“a auf Fleischtomaten

4 € 15,50

Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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Antipasti-Vorspeisen

Carpaccio di manzo

mariniertes R'mdevﬁ[etmit gescha’otem Parmesankise

5 € 17,50

Carpaccio filetto di tonno

mariniertes Thunﬁschﬁlet mit Kapern

6 €1750

Carpaccio di manzo con rucola

mariniertes R'mdelﬁlet auf Rucolasalat mit geschabtem Parmesanksse

7 € 19,00

Carpaccio di bietola rossa *

Carpaccio von der Roten Beete iiber Rucolasalat mit geschabtem Parmesanksése

8 € 1550

Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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Insalate-Salate

Insalata mista *
Salate der Saison, wahlweise mit Hausdressing oder

Olivens! + Ba[samicoessig angemacht

40 €850

Insalata di pomodori *
Tomatensalat mit Zwieloe[ringen,

angemacht mit Olivensl + Ba[samicoessig

4/, € 850

Insalata contadina

Salate der Saison mit Kise, Eier und Schinken,

mit Hausdressing angemacht

42 € 1350

Insalata mista con tonno

Salate der Saison mit Thunﬁsch, Oliven, Eier

und Artischocken, mit Hausdressing angemacht

43 € 14,00

Preise Inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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Insalate-Salate

Insalata con gamberetti

Salate der Saison mit Garnelen

44 €18;50

Insalata con petto di pollo

Salate der Saison mit gegri“ter Hanchenbrust
46 € 17,50

Insalata di rucola*

Rucolasalat mit Tomaten und gescha’otem Parmesan

47 € 9,00

Insalata alla marinara

Salate der Saison mit Lachs und Go[dbrassenﬁ[et

48 € 19,50

Insalata con salmone

Salate der Saison mit gegri“tem Lachs

49 € 19,50
alle Salate werden mit Olivensl und Ba[samicoessig angemacht

Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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Zuppe-Suppen

Tortellini in brodo

Rinderkragctbriihe mit Tortellini

22 € 7,50

Crema di pomodoro*

Tomatencrémesuppe

24 € 750
Risotti-Reisgerichte

Risotto della casa*

Carnarolireis mit ﬁfischem Gemtise

25 € 13,00

Risotto alla marinara

Carnarolireis in Saﬁransauce mit Meeresﬁriichten

27 € 15,50

Risotto con petto di pollo

Carnarolireis in Saﬁfansauce, mit Spinat und gegvi“tev Hénchenbrust

28 15,00
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Paste-Teigwaren
Spaghetti

alla diavolo *

mit Tomatensauce und plkanten Peperoni
51 € 1350
alla marinara
mit Tomatensauce und Meeresﬁriichten
52 € 16,50
aglio olio e peperoncini *
mit Knoblauch, Olivensl und pikanten Peperoni
53 € 1350
con ricotta e pomodori *
mit ﬁfischen Tomaten, Ricotta und Kriauter

54 € 14,50

con gamberoni

mit Scampi in Cognacsahnesauce

55 € 16,50

al pescatore
mit Go[dbrassenﬁlet, Lachsﬁlet, We ygweisauce und Kirschtomaten
76 € 21,50

Preise Inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer

Seite 7



Paste-Teigwaren
Rigatoni

al forno
mit Fleischsauce, Béchamell und Kise im Ofen tiberbacken

56 € 14,00

al tonnetto

in Tomaten-Sahnesauce, mit Thunﬁsch und Erbsen
57 €14,00
con verdure*

mit ﬁfischem Gemiise, in Tomatensauce

70 € 14,00
Penne

ai quattro formaggi*
in Kiisesauce (vier Sorten )

60 € 14,00

alla mozzarella*

in Tomatensauce, mit Mozzarella und Basilikum

61 € 14,00

Preise Inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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Paste-Teigwaren
Bandnudeln
lasagne al forno

mit Fleischsauce Béchamell und Kise tiberbacken
62 € 13,50
pappardelle al salmone
breite Bandnudeln in Sahnesauce mit Lachs
63 € 15,00
fettuccine con scampi
schmale Bandnudeln mit Riesengamelen und Kirschtomaten

64 € 21,00

gefillte Pasta

tortellini alla panna

in Sahnesauce mit Schinken

65 € 13,50

cannelloni ripieni*

mit Ricotta und Sp inatﬁluung im Ofen tiberbacken

66 € 16,50

ravioli alle erbette*

mit Ricotta und Sp inagci/lﬂung in Salbeisauce

67 € 16,00

Preise Inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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Carne-Fleischgericht

Fettina cordon bleu

paniertes Schweineschnitzel mit Kise und Schinken geﬁiu’c
101 € 24,50

Piccata alla milanese

Ka[bﬂeisch in Eihiille, mit Tomatensauce und Spaghetti

102 € 28,00

Saltimbocca alla romana
Ka[bﬂeisch mit Parmaschinken in Salbeisauce

103 € 29,00

Spezzatino di filetto ai funghi
Rindelfi[etsp itzen in Steinchamp ignonsauce

104 € 31,00

Zu allen Gerichten servieren wir Tages’oeilagen ( Ausser N°102 )

Preise Inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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120
121

122

123

Carne-Fleischgericht

Filetto di manzo al gorgonzola

Rindeqﬁle’c mit Gorgonzo[asauce und griinem Pfeﬁfer

15 € 41,00

Filetto di manzo al pepe verde

Rindevﬁ[et mit griiner Pfeﬁrersauce

1n6 € 4,00

Filetto di manzo al pepe nero

Rindeqﬁle’c mit Senﬁofeﬁferkms’ce an Balsamicosauce

17 € 42,00

Zu allen Rindevﬁ[ets servieren wir Tagesloei[agen

Steaks & Salat

Schweineriickensteak (ca. 250 gr.)
Héinchenbrust (ca. 250 gr.)

Entrecte (Rindersteak ca 250 gr.)
Rinderfilet von Angusrind ( ca. 250 gr.)

Zu allen Steak servieren wir Kriuterbutter und Salat

Preise Inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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Pesce-Fischgerichte

Calamari alla griglia
Tin’cenﬁsch vom Rost an Tomatenwﬁlgfe [n

140 € 25,00

Salmone alla griglia
Lachs vom Grill mit Senf-Pfeﬁersauce

14 € 29,00

Filetti di orata al prosecco

Go[dbrassenﬁ[et an Proseccosauce auf B[attsp inat

142 € 29,00

Grigliata mista di pesce

Scampis, Lachs, Goldbrassenﬁ[et vom Grill mit Krabbensauce

143 € 31,00

Branzino alla griglia
Wolfsbarsch vom Grill ( wird am Tisch filettiert )
144 € 31,00
Zu allen Gerichten servieren wir Tagesbeilagen ( Auser N°102)

Preise Inklusiv Bedienung und Mehrwertsteuer
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155

156

59

Pesce-Fischgerichte

Sogliola alla mugnaia
Seezunge Miillerin an Weggweinsauce mit Tagesbei[agen

145 € 39,00

Crostacei-Schalentiere

Gamberoni alla Griglia

gegvi”te Riesengame[en mit Knoblauchbutter und Salat

153 € 33,00
Bouchot-Muscheln nach Jareszeiten
Bouchot-Muscheln in Weifiwein-Tomatensauce
Bouchot-Muscheln in Weifiweisauce

Spaghetti mit Bouchot-Musceln in Tomatensauce

Spaghetti mit Vongole Veraci in Weifiweinsauce

Preise Inklusiv Bedienung und Mehrwertsteuer
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€19,50

€15,50

€17,50
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200

201

202

203

204

205

206

207

208

209

210

2n

Pizze Rosse

Pizza margherita* € 11,00

mit Mozzarella

Pizza rucola* € 13,50

mit Rucola und geschabtem Parmesan

Pizza prosciutto crudo e rucola € 16,00
mit Parmaschinken, Rucola und geschabtem Parmesan
Pizza 4 formaggi* € 14,00
mit Gorgonzola, Mozzarella, Biiffelmozzarella und geschabtem Parmesan
Pizza prosciutto e salami € 13,00
mit gekochtem Schinken und Salami
Pizza salami € 12,00
mit Salami
Pizza salmone e spinaci € 16,50
mit Lachs und Spinat

Pizza prosciutto cotto € 12,00

mit gekochtem Schinken
Pizza funghi* € 12,00

mit Champignons

Pizza genovese € 13,50

mit gekochtem Schinken und Champignons

Pizza toscana € 13,50

mit Salami und Champignons

Pizza molisana € 14,00
mit Salami, gekochtem Schinken und Champ ignons

Alle Pizze Rosse werden mit Tomatensauce und Kuh Mozzarella belegt
Preise Inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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212

213

214

215

216

217

218

220

221

223

224

Pizze Rosse

Pizza con pomodorini

mit Kirschtomaten, Kapern, Sardellen und Peperoncini

Pizza giardiniera*

mit frischem Gemiise

Pizza hawaii

mit Schinken und Ananas

Pizza campagnola
mit Hackﬂeisch, Schinken und Zwiebeln

Pizza marinara
mit Meeresfriichten

Pizza tonno
mit Thunﬁsch

Pizza 4 stagioni
mit Schinken, Champignons, Salami und Artischocken

Pizza calzone

mit Salami, Schinken, Champignons und Ei gefiillt
Pizza gorgonzola

mit Schinken, Champignon und Gorgonzola

Pizze Bianche

Pizza con pomodorini*
mit Kirschtomaten, Basilikum und Biiffelmozzarella
Pizza con spianata

mit scharfer Salami, Rucola und Biiffelmozzarella

Alle Pizze Rosse werden mit Tomatensauce und Kuh-Mozzarella belegt

Preise Inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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14,00
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14,00

14,50

13,50

14,00
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Dessert-Nachtisch

Tiramistt
Mascarponecreme mit Lbﬁ% [biskuit, Espresso und Weinbrand
160 € 8,00

Gelato Misto

Gemischtes Eis mit Sahne

161 € 7,50

Gelato ai profumi di bosco

Vanilleeis mit warmen Waldbeeren und Sahne

164 € 8,00

Panna cotta

Sahnedessert mit ﬁfischem Obst garniert und Waldbeerensauce

165 € 7,50

Souffle al cioccolato

Schoko [adensouﬁqé mit einem ﬂﬂssigen

Schokoladenkern und einer Kuge[ Vanilleeis

166 € 850

Dessert della casa

Dessertvariation; Tiramist, Panna cotta und Cassissorbet

167 € mn,;50

Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer Seite1 5.2



Bevande-Getrinke

Aperitivi-Aperitifs €

343  Crodino mit Soda (alkoholfrei) 0,2l. 5,00
344  Gingerino mit Soda (alkoholfrei) 02l. 5,00
345  Hugo mit Prosecco 0,2l. 7,00
346  Aperol Spritz mit Prosecco 02l 7,00
347  Martini Bianco, Rosso oder Dry 5 cl. 5,00
350  Sherry Dry oder Medium 5 cl. 5,00
352  CampariSoda 4 cl. 7,50
353  Campari Orange 4 cl. 7,50
354  Prosecco (Spumante Brut) og L 7,00
355  Kir Royal mit Prosecco oa L. 7,50
356  Lillet 0,2l. 5,50
Birre-Bier € € €
0,2l. o,3l. o,5l.

300  Hochdorfer Pils-Krone vom Fass 3,30 4,00
301 Hochdorfer Gold-Krone vom Fass 3,80 430
305  Hochdorfer Hefeweizen hell vom Fass 400 4,50
206 Radler (Bier mit siRem Sprudel) 3,20 4,20
293  Radler Akoholfrei 4,20
303  Cola-Hefeweizen 4,50
294  Hochdorfer Sportweizen (alkoholfrei) FL o5l. 420
208  Hochdorfer Kellerpils (alkoholfrei) Fl.. o33l 380
304  Hochdorfer Kristall-Weizen FL o5l. 420

Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer Seite 16



Bevande-Getrinke

Mineralwasser € €

0,2L 0,4l.

333 Sprudel Tafelwasser Glas 250 4,00
335  Karaffe Sprudel Tafelwasser o5l. 450
337  SanPellegrino FL o5l. 450
338  Acqua Panna (naturell) FL o5l 450
339  SanPellegrino FlL. o7y5l. 650
340  Acqua Panna (naturell) FL. o7l 650
Analcolici-Alkoholfrei € €

0,2l. 0,4lL.

307  Cola 3,00 4,00
309  Fanta 3,00 4,00
3n Spezi 3,00 4,00
314 Traubensaft 3,20 4,50
316 Bitter Lemon 3,20 4,50
318 Orangensaft 320 450
320  Apfelsaft 3,20 4,50
270  Johannisbeer-Nektar 3,20 4,50
272 Maracuja-Nektar 3,20 4,50
322 Saftschorle "nach Wahl" 3,00 4,00
274  Orangina (rot oder gelb) FlL. o025l 380
275  Schweppes Tonic oder Ginger Ale FL o2l. 380
200  Coca Cola light oder zero FlL. o33l 400
336 Sprite Zitrone-Limette Fl. o33l 400

Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer Seite 17



Bevande-Getrinke

Alcolici-Spiritosen €
358  Kirschwasser 2cl. 4,00
359  Williamine 2cl. 4,00
360  Amaretto 2cl. 4,00
361 Amaro Averna 2cl. 4,00
362  Fernet Branca 2cl. 4,00
363  Ramazzotti 2cl. 4,00
364  Sambuca Molinari 2cl. 4,00
365  Amaro Nonino 2cl. 4,00
366  Stock 84 2cl. 4,00
367  Vecchia Romagna 2cl. 4,00
368  RemyMartin 2cl. 6,00
369  Baileys 2cl. 4,50

Longdrinks

550  Gin Tonic 4cl. 7,50
551  Wodka Lemon 4cl. 7,50
552 Cuba Libre " Baccardi mit Cola " 4cel. 7,50
553  Whisky Cola 4cl. 7,50

Preise Inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer Seite 18



400

403

405

406

450

451

404

Bianchi-Weiss

o2L. o5l

€ €
Frizzantino 550 11,00
Kellerei: D’Emilia
Region: Emilia Romagna
Charakter: Lieblich, Spritzig
Frascati DOC 6,00 12,00
Kellerei: Gotto d’oro
Region: Lazio
Charakter: Trocken, Lieblich
Pinot Grigio 1GT 6,50 13,00
Kellerei: Valpantena
Region: Veneto
Charakter: Trocken
Chardonnay 1GT 6,50 13,00
Kellerei: Valpantena
Region: Veneto
Charakter: Trocken, chhtig
Schorle Weiss-Sauer 4,50
Schorle Weiss-Siiss 4,50
Rosato-Rose
Rosato 1GT 6,00 12,00
Kellerei: Gotto d’oro
Region: Lazio
Karakter: Trocken, chhtig

Preise Inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
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407

409

410

4n

452

453

454

Rossi-Rot

Lambrusco 1GT
Kellerei: D’Emilia
Region: Emilia Romagna

Charakter: Lieblich, Spritzig

Chianti DOC
Kellevei: Poggio Alloro
Region: Toscana

Charakter: Trocken

Barbera DOC
Kellevei: Villa Paradiso
Region: Piemonte

Charakter: Trocken

Montepulciano DOC
Kellevei: Frentana
Region: Abruzzo

Charakter: Tvocken—chhtig

Schorle Rot-Sauer

Schorle Rot-Siiss
Schorle Roseé-Sauer

0,2 L.

€
350

6,50

6,50

6,00

4,50
4,50

450

Preise Inklusive Bediemmg und Mehrwertsteuer

0,5 L.
€

11,00

13,00

13,00

12,00
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361
362
363
364
369

370

390
391

392
393
394
395
396

397

375
379
380
381

382
383
384
386

387

1 Digestivi - Digestiv
Amaro Averna Ditta Fratelli Averna
Fernet Branca Distilleria Fratelli Branca
Ramazzotti Ditta Fratelli Ramazzotti
Sambuca Molinari Distilleria Molinari
Remy Martin Fine Champagne Cognac

Williamine Roner Tramin

Le Grappe
Grappa Pinot Jacopo Poli
Grappa Moscato Jacopo Poli
Grappa Nardini Acquavite di Vinacce
Grappa di Prosecco Andrea Da Ponte
Grappa di Chardonnay Villa Massari
Grappa di Barolo Fratelli Marolo
Grappa Giulia Chardonnay+Cortesa Berta

Grappa Chiara di Moscato Jac. Poli

1 Caffé - Kaffee
Tee (Gschwendner) versch. Sorten
Latte Macchiato
Espresso
Espresso Corretto
Tasse Kaffee
Espresso Hag
Cappuccino Hag
Cappuccino

Espresso Doppio " Doppelt "

Preise Inklusiv Bedienung und Mehrwertsteuer

2cl.
2cl.
2cl.
2cl.
2cl.

2cl.

2cl.
2cl.
2cl.
2cl.
2cl.
2cl.
2cl.

2cl.

4,50
4,50
4,50
4,50

7,00

4,50

4,50
4,50
4,50
450
5,00
5,00
550

8,00

330

3,00
2,50
3,50
3,00
3,00
3,50
3,00

4,00
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